
AOC               AOP               IGP               STG               LABEL ROUGE               HVE               PÊCHE DURABLE               RUP

VEGETARIEN              FAIT MAISON              PRODUITS LOCAUX              PRODUIT BIOLOGIQUE              MENTION FERMIER

Hachis parmentier
de lentilles

Salade

Fromage blanc

Pastèque

Salade de pommes
de terre au saumon

Filet mignon
de porc

Haricots verts

Saint Nectaire

Fruits de saison

Salade | Féta | Ebly

Dos de lieu grillé

Ratatouille
au romarin

Éclair au chocolat

Melon

Rôti de veau

Nouilles au jus

Six de savoie

Glaces

RESTAURANT SCOLAIRE

21 juiL 2026 22 juil 2026

mercredi

23 juil 2026

jeudi

24 juil 2026

vendrediLUNDI MARDI

20 juiL 2026

1  Gluten 2 Crustacés 3 Œufs 4 Poissons 5 Arachides 6 Soja 7 Lait

8 Fruits à coque 9 Céleri 10 Moutarde 12 Sulfites 13 Lupin11 Sésame 14 Mollusques
ALLERGÈNES

LOCAL DE
LA SEMAINE

Saint Nectaire AOP
Association Manger BIO Limousin

VIANDES DE FRANCE

Concombres
à la crème

Pilon de
poulet grillé

Pommes au four

Yaourt

7

7

7

1.10

7

7

7

1.10


