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LOCAL DE Poires - Vergers de Pommoire 4 k /
LA SEMAINE 87 Saint Léonard de Noblat
VEGETARIEN % FAIT MAISON ‘%PRODUITS LOCAUX [=*1 PRODUIT BIOLOGIQUE MENTION FERMIER
AC AOC ,,,\%;Aop (fi% IGP ‘\@ STG @ JLABEL ROUGE (%) HVE % PECHE DURABLE +~ RUP
4k/ VIANDES DE FRANCE
R 1 Gluten 2 Crustacés 3 CEufs 4 Poissons 5 Arachides 6 Soja 7 Lait =
ALLERGENES
8 Fruits a coque 9 Céleri 10 Moutarde 11 Sésame 12 Sulfites 13 Lupin 14 Mollusques




