LUND!
13 0CcT 2025

\

Tomates et thon

%&_4

Filet de poulet du
Périgord

S

Courgettes

= 2

St Moret 4

Flan abricot

% 1.3.7

MARP! ™
14 OocT 2025

Salade verte et
soh toast au

chevre 17

Omelette de

pommes de terre

= 2

Semoule au lait

1.3

1.3.5.7

RESTAURANT SCOLAIRE

/ﬂoisseuil d

mE&CKEDl \
15 OCT 2025

Paté de pommes

de terre et viande

% & 1.3
Laitue

Camembert 7

Poires

2

LOCAL DE | Pot au feu : viande limousine Plainemaison o
LA SEMAINE Poires : Vergers de Pommoire St-Léonard-de-Noblat
o
VEGETARIEN % FAIT MAISON &PRODUITS LOCAUX PRODUIT BIOLOGIQUE MENTION FERMIER
£§C AOC g§;Aop i@x‘ IGP @ sTC LABEL ROUGE HVE PECHE DURABLE RUP
4k/ VIANDES DE FRANCE
R 1Gluten 2 Crustacés 3 CEufs 4 Poissons 5 Arachides 6 Soja 7 Lait ™
ALLERGENES
8 Fruits a coque 9 Céleri 10 Moutarde 11 Sésame 12 Sulfites 13 Lupin 14 Mollusques

LD |

JEUDI )
16 OCT 2025

Betteraves, radis,

ceufs 3
B 2
Roti de porc

2

Brocolis béchamel

% 1.7

Créeme au chocolat

% & 1.3.7

17 ocT 2025

Salade sucrée

salée

Nall

Pot au feu
limousin et ses

légumes

B 2

Poires

2




